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Stoccaggio prodotto
senza uso di energia
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UN PRODOTTO VERSATILE IN LATTINA
» PERTUTTE LE TUE PREPARALZIONI
g ==

(0D.042 CAVOLI E CAROTE A FETTE MARINATI 800g

(0D.041 CAVOLO CAPPUCCIO ROSSO MARINATO 800g

' (0D.044 CIPOLLE BIANCHE AFFETTATE CARAMELLATE 800g

~ (0D.045 CIPOLLE ROSSE AFFETTATE CARAMELLATE 800g
 (0D.046 CIPOLLE STUFATE BIRRA E CURRY 850g

(0D.048 STRACCETTI DI PEPERONI ROSSI ARROSTITI 8009
(0D.047 POKER DI VERDURINE GRIGLIATE A BASTONCINO 800g
(0D.050 VERZA STUFATA A LISTARELLE 800g




= -CAVOLLE CARD
LR | REETTE mmmn (B

* SAUGCES & FILLINGS *

LATTA

- ._'_'_"" i

......
Wea SR

ke CON GOLESLAW sgrondare il prodotto dal

sov bde:  liquido e unire alyogurt tipo greco con una, |

] A& e macinatadi pepe nero. Volendo, aggiungere una
b parte di cayoloicappuccio rosso marinato Benfatto |
ben rondato Miscelarte il tutto e servirein'una
C|oto a parte con pulled pork low&slow.

ﬂ§ A: PIILLE DI MAIAI.E I.OW&SLOW f

ﬂARﬂTTERI I[!HE
CAVOLO BIANCO FINEMENTE AFFETTATO CON UNA PARTE
DI CAROT& ANCH'ESSE AFFETTATE, IMMERSE IN UN
LIQUIDO DI MARINATURA AGRODOLCE. - .
IL TUTTO SENZA'PRESENZA DI QLIO. 1 ' e,

_ IDEALE PE LAPREPARAZIONE DELLA' FAN\OA COLESLAW" y ' . \

Peso netto 009 CoD. 042 Lo \ 3
Fardello dobpezzi i it




~ UN.COLORE VIVACE E UN SAPORE GENTILEALTUO PANINO.

g Furdello do 6 pezzi
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* SAUGCES & FILLINGS *

LATTA

R -"-U' 1' Coni !"

WAE  RICETTA: SIMPLE BUN -
e RS Bun liscio, (letto di foglie di lattuga e e [ 8
deaensdedy:  ponodori a fette, burger di pollo a cottura _ e, )
‘ indiretta, crema di formaggi, cetrioli a fette, | ™~

it caw]o rosso'cappucmo marlnato

{IAHATTERI ICHE -
CAVOLO CAPPUCCIOROSSO FINEMENTE AFFETTATO E E4Li
IMMERSQ IN LIQUIDO DI MARINATURA AGRODOLCE . CI.
PENSIAMO:NOI DI BENFATTO A MARINARE IL TUO CAVOLO
CAPPUCCID. A TE RESTA DI UTILIZZARLO NELLE TUE '
PREPARAZIONI SENZA MAI PIU RIMANERE SENZA. DONA

Peso netfo 800g C0D.041 A \: f:

ki
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ware CIPOLLE BIANCHE
DNIONS ﬂFFETTﬂTE MBRMELLME

RICETTA: hla KAIIM\ BURGER -

doppio burger di carne con fette di cheddar, infine |

EI{-“F'EI Soffice bun piastrato sui due lati i v, 2 AR
ﬂ}"}ﬁ t'lf-FL 0 {a un piastrato sui due lati con salsa teriyaki, !

i |

(e ﬁ cipolle bianche caramellate, ananas piastrato con ot

'-"r!!'in burro e'salsa'BBQ amarena. : . I
Concedeteci la variante.

CARATTERISTICHE |
CIPOLLE BIANCHE AFFETTATE E CARAMELLATE SENZA
UTILIZZO DI'COLORANTI O CARAMELLO AGGIUNTO.
CROCCANTI COME APPENA FATTE E DAL COLORE
TIPICAMENTE IMBRUNITO. SGRONDARE IL. PRODOTTO
DAL SUO LIQUIDO DI GOVERNO. DA UTILIZARSI TAL
* QUALI IN PREPARAZIONI'A FREDDO, OPPURE PASSARE -
VELOCEMENTE SULLA PIASTRAESERVIRE ALDE.

Peso netto 800g (0D.044 ! {
Fardello dobpezzi ,il i
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* SAUGCES & FILLINGS *




S0 CIPOLLE ROSSE
oo AFFETTATE mmlmﬂ lﬁa&o)

LATTA
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FE Rl ETTA: CROSTINI DI SALSICCIA
aar=bEd  Fettine di pane baguette, cheddar, salsiccia (ma
Ao sk anche salame tenero, cotechino o mortadella),
A fettaldi cipolla rossa caramellata, Possibilmente
St it servi!e tiepido’|

CARATTERISTICHE

CIPOLLE ROSSE AFFETTATE E CARAMELLATE SENZA
UTILIZZO DI COLORANTI O CARAMELLO AGGIUNTO.
CROCCANTI E DAL COLORE TIPICAMENTE VIOLACEQ.

| SERVIRE LDE.

Peso netio 800g COD. 045 Lo \ 3
i Furdello da 6 pezzi ' ! e




STEWED

- CIPOLLE STU

ONIONS

5 SUGGERIMENTO D'USO
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RICETTA: LO SPOCCHIOSO Fette dipane

ok Bd - nerojal carbone vegetale spalmate di hummus di
AemeecIbdd e ceciyripiene con insalata iceberg a fettine, pulled
paddo (‘funghi orecchioni affumicati slow&low e
sfilacciati), cipalle stufate birra & curry. Un piatto |
vegeCFriano- estremamente gustoso.

CARATTERISTICHE -
CIPOLLE AFFETTATE E STUFATE CON BIRRA BIONDA
(SENZA GLUTINE) EICURRY AVVOLTE DA UNA MORBIDA

(PR

allo

* SAUGCES & FILLINGS *

BIRRA E CURRY

CREMA GUSTOSA E COLORATA. IL GUSTO AMAROGNOLO

DELLA BIRRA SISPOSA PERFETTAMENTE CON IL DOLCE
DELLA CIPOLLA E IL SAPORE SPEZIATO DEL CURRY. DA
EPSL}\ZZAR -TUTTO IL CONTENUTO PER UNA MASSIMA -

Peso netto 850g COD.0_46-. Lo \ {
Fardello da 6 pezzi - it oL
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Bt < STBﬂmETTI Ill PEPERONI
pipeins ROSSI ﬂRRSTITI _ [%)

- BT [ATTA
-

e
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STRACCEMON;

ROSS A

,%SUGGERIMENTO D'USO

I,' Lg. '|I'; | I]IH | TR f'i:' TR

' EI{l " RI E1TA PUGGIA SALENTINA Al PEPER()NI ki
| Pucgia salentina integrale!con salsa agrodolce |
*E'}g‘f‘{;}* di v dure burger di carne, foglie di spmacmoe
|.".;|!" ﬁ stracpetti dl peperom rossi arrostiti. ‘
NN i LR

QARATTERISTIﬂHE 1

FALDE DI PEPERONILROSSI ARROSTITI SULLA PIASTRA

E PRIVATI MANUALMENTE DELLA LORO PELLE, :

PROPRIO: COME FATT IN CASA. MORBIDI E SUCCOS|,

IMPREGNANO IL TUO PANINO DI UN SAPORE UNICO. LA

PIASTRA ALIMENTATA A LEGNA E PICCIOLI DI AMARENA
- GLI CONFERISCE UN SAPORE INIMITABILE SE SEI N
 AMANTE DEI PEPERONI Tl INNAMORERAI

. Peso netio 8 00g COD. 048 . \ :
. '-Furdellodu ezl T -5-”




FoUR - POKER DI VERDURINE
VEGGIES ﬁmﬁum A BAST nn lﬁa&o)

* SAUGCES & FILLINGS *

LATTA

o 1A L ol k - I: . =\ !L' Tt |: il= A FY &) ¥
'..l:ll-;.l I!I|I_l; -I'i!' Bc ::‘{'Ii‘i . _!..I. "l‘ 1 .j ‘}—_ : ... -..‘I'-' i i .7.1.

md,ﬁrrA IL mpl.oMAﬂco
2. ok Bunllsmo passato alla piastra, sul fondo:la

edy:  crescenza, pulled chicken, verdurine grigliate, A
IRk capperi esalsa i peperoni affumicati. - <1 ot S il T

CARATTERISTICHE. |
VERDURE DI STAGIONE LAVORATE FRESCHE A MANO

( CAROTE, CIPOLLE, PEPERONI ROSSI E ZUCCHINE),
GRIGLIATE ALLA PIASTRA E GOVERNATE N UN LIQUIDO
AGRODOLCE. LA PRESENZA DI UN FILODI-OLIO DI -
GIRASOLE|LE RENDERA LUCIDE AL MOMENTO DEL -
VERSAMENTO. IDEALI PER ACCOMPAGNAR IL PESCE 0
PER COMPORRE ILTUO BUN ' :

Peso netto 800g (0D.047. \ 3
Fardello do ' e

ezzi - o
P g _ i)




s VERZASTUFATA.
ALISTARELLE @

LATTA
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RIGIET-I'A: HOT DOG s_ALSIGGIA E VERZE
aap=bidl classico panino hotdog con la salsiccia tagliata

Aot slbdh:  ametae grigliata su ambo le parti, le nostre verze

stufate sopra t?_s_otto e una buona senape al miele.

CARATTERISTICHE .
VERZE TAGLIATE A LISTARELLE, STUFATE IN UN LIQUID
AGRODOLCE _PIAC_EX\?LE E DELICATO. LEGGERMENTE

SPEZIATE, HANNO UN SAPORE INCONFONDIBILE.
OTTIME PER SGASSARE LE CARNI DI MAIALE. IDEALE DA
Iéggmll\\GR%CON ALTRE VERDURE, CARNI IPIGE_NERE e

Peso netio 800g COD.O_SO-_. Lo \ i
Fardello da 6 pezzi fLE. g



VELOCE E FAGILE DA USARE - =
ki - TR Y
LSADI IPEPERONI SENZA PELLE AFFUMICATI 5109 - \\:

'SALSA DI PEPERONCINI “PICCANTINA” 530g « =
. (0D.003 SALSA AGRODOLCE DI VERDURE 530g &

' (0D.004 SALSA DI OLIVE NERE 510g
(0D.006 SALSA DI CIPOLLE BIANCHE CARAMELLATE 570g

. (00.007 SALSA ARROGANT PICCANTE CON HABANERO 510

~ (0D.008 HUMMUSDICECI 5003
(0D.009 SALSA DI CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE 57?)§ '
(0D.010 SALSA ALLA BIRRA 520g

LS <
o B2y |
(0D.011. KETCHUP DI BARBABIETOLA CON ZENZERO 520g j.;-\

(0D.033 SALSA BARBECUE ALLE AMARENE 5209 i "’ ) “,5* K ' s
» " |
% »A, (s . ¢} 22 |

i(. % ar
_—_— e T

sibe
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* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

SUGGERIMENTO L

( 'Paﬁo\

s el |

HIE | | GON PICGIOLI DI
mqﬁm L’INTRIISO :

ati=kEd  Bunicon semi di sesamo, hamburger |
o L G [ tt'ona cipolle a fette affumicata,

X abbondante salsa di peperoni affumicatie
una rattuggi'a‘ta di cheddar stagmnato 8

AMARENA

CARATTERISTICHE
SALSA DI PEPERON /{AARROSTITI E PRIVAT DELLA
LORO PELLE. IL PRIMO INGREDIENTE (PEPERONI

80%) DICE GIA TUTJO: UN CONCENTRATO DI

GUSTO. ARROSTITI CON PICCIOLI DI AMARENE -
SU PIASTRE IN GHISA, PASSATI UNO A UNO PER
PRIVARLI DELLA PELLE E IN FINE RESI SALSA

- CON POCHI ALTRI INGREDIENTI. UN' PROD TTO
UNICO NEL SUO GENERE. 1k

Peso netto 510g COD. 001

-Furdellodu pezzl i B gk s v AR
. b ] A : \
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* SAUGCES € FILLINGS *

SQUEEZER

CON PEPERONCINI

>, RICE) .AIIL BRUTI;OI. 5 gl TNBI PIﬂﬂANTI

kikres  ANATROCCOLO Panettidigrano |
deeianledy:  duro casereccio, cavolo bianco e carote _n"

. marlr]an abbondante pulled chicken g ¢ | ‘\
salsa|di peperoncini p|ccant|na i 1

ﬂARATTERISjIII:HE Wl RN
SALSA DI PEPERONCINI TONDI PICCANTI, | N v
TRITATI FINISSIMI E BEN AMALGAMATA. i i’ b

SUA PARTICOLARITA, OLTRE AL PICCANTE MAI
TROPPO INVADENTEF LA SUA DELICATA NOTA -
AGRUMAT A DATA DAL LIMONE. IDEALE PER ' |
ACCOMPAGNARE IL PESCE E PIETANZE CHES| ’
- VUOLE CARATTERIZZARE CON UN PO’ DI P CANTE
MA NON TROPPO. (e

Peso netto 530y (0D.002 .
Furdello da 6 pezzi



1220 SALSA AGRODOLCE
ok DIVERDURE (BN

* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

SOLO CON
VERDURE FRESCHE

¥ isres  CON POMODORINI E OLIVE .I'- '.-,-}'
s ey TAGGIASCHE Trancio di baccala,

s olive taggiasche denocciolate in o||o i
extr ergme diioliva, pomodorini rossi |

semidried e'salsa agrodolce di verdure ";'.' m S“EET&SHUR
- VEGGIE
!IARATTERI IﬁHE

SALSA DI VERDURE (PEPERONI, CIPOL.LE. i EAMB\E , | - J

CAROTE E'CETRIOLI IN AGRODOLCE SAL A
FRESCAEVERSATIL , OTTIMA CON IL PE CE |
_ COTTOA APOREOCON LE CARNI BIANC

mt%ﬁ:m BAccALA |A|. FORNO

,.Peso neffo 309 COD 003
-Furdello da pezzl Al
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* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER
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CON OLIVE
DALL'INTENSO
COLORE NERD

[=] RIGFI'I'A |L PIEMONTESE
kB Bun p| spinaci con semi di'papavero, |
gt L F salsal di olive nere, battuta di fassona I
i Piem ntese nocciole spezzettate, salsa4
forngl (0 tdmmo plemontese) :

SALSA DI DLIVE Nepg

BLACH

e OLIVE

!;ARATTERIS&II:HE i AU
SALSA N PUREZZA (CON POCA SEPARAZIONE ‘3 BE
DI OLIO) DI OLIVE NFRE ITALIANE. UN SALSA -
UNIVERSALMENTE RICONOSCIUTA, MOLTO SCURAr
E CONSISTENTE. IDEALE PER PANIN, BURGER,
. TRAMEZZINI, ANCHE SULLAPIZZA.© 1

_Peso nefto Og (0D.004 \3 .
Fardello da 6 pezzi it
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* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

SENZA AGGIUNTA
DI COLORANTI

= RICETTA: ALE...ALE* #55E
F b8 Aletta dimaiale affumicataconriso -
AN LT basmati, coleslaw, cipolla affumicate. 1

3 al BBOQ e salsa di cipolle caramellate. -+

L HNAUIES O
Lt i i
{ ||
o+ femj

_ b
CARATTE RlS(L[ ICHE il
SALSA DI CPOLLE BIANCHE CARMELLATE,

SENPLC ESQUISIL A, OTTNA CONTUTTD. [ |
NON PER NIENTEE

REGINA DELLA CUQNA

_Peso netto 709 COD 006
Furdello do6pezzi |
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SQUEEZER | &
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o SUGGERIMENTO D'USO0
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* SAUGCES & FILLINGS *

HUMMUS

SQUEEZER

1
|
|

* SAUGES € FilLiygs

740 PER 1 TUDI PIATTI
S L VEGETARIANI

s ‘ E
=== vl

e -
A s Rl /
ll fi e ,‘-,. l\ n"f;

tifm rnAMEzzplo |

hirad  VEGETARIANO { LR
s el Doppio tramezzino di farina di segale,
A insalata lattuga, fettine i avocado,

carC| fi sott nnb hummus di ceC| 1AL

L:ABATTERISTI{;HE 1o
SALSA DENSA DI CECI REIDRATATI CON SEMI \
DI SESAMO TOSTAT, SPEZIE E LIMONE. =+
TIPICA DELLA TRADIZIONE MEDIO- ORIENTALE

,.Peso neffo 009 COD 008
-Furdello do6pezzi |



=22 ISR DI CIPOLLE ROSSE
suce CARAMELLATE (AL

* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

ﬁgsuseEmMENTo DUS0

€ a8 CARAMELLIZZATA
CON ZUCCHERD

Ao ledl  cinol rosse caramellate con gorgonzola
" briciole d| nom ed erba cipollina. - it

CARATTERISTICHE.
SALSA DI CIPOLLE RDSSE CARAN\ELLATE
CARAMELLIZZATA CON ZUCCHERO DI (ANNA

SENZA USO DI COLORANTI. |
INDICATA RER ACCOMPAGNARE PIATTI DI TNI

T mc A: BnuscHE'mNA f-ﬁ"
kikpres  GUSTOSA Bruschetta tostata, salsa di-

DI CANNA \\

GENERE , MAIN PARTICOLARE A BASE DI
y FORMAGG EPESCE

,Peso netto 709 COD 009 & T
-Fardello da pezzl VT
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* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

REALIZZATA
- CON BIRRA
% GLUTEN FREE

Lt i
RICETTA: GARRETTO DI
MAIALE IN CROSTA |
1l.-.' +  Garretto di maiale in'crosta con
1 %Lk verdure (lattughino, prezzemolo riccio, ¢
L carota glassata e patate al fornoj con '

pallina di polenta e salsa alla birraa "
di soq;ra 3

CARATTERISTICHE =

UNA SALSA GIOVANE E INTRIGANTE, PER GLI
AMANTI DELLA BIRRA E DEI GUSTI PARTICOLARI f
IL SAPOR%DOL(E DEL MIELE SI SPOSAALLA "+
PERFEZIONE CON L'AMAROGNOLO DELLA BIRRA j

(DEGLUTINlZZATA) Nk l ; — ‘ﬁ

. ; | ye 3;_ — i~
_Peso netto 520g (0D.010 . \ i I
Fardello dugpezzl | il

\



.~ ANCOR PIU ETNICA.

(PN

* SAUGCES & FILLINGS *

SQUEEZER

LA DOLCEZZA DELLA
BARBABIETOLA E LA
FRESCHEZZA DELLD

ZENZERQ

\

ey RICETTA: TRAMEZZINO
kikpes  BEETROOT Tramezzino bianco,

Ao edl et up,di barbabietola e zenzero,
‘ pulle drtacchlno cipolle caramellate

splna ino. ¢

ﬁARATTERIS I!IHE sl

DOLCE E CREMOSA SALSA DI BARBABIETOLA
CON AGGIUNTA DI ZENZERO, FRESCO E ik
APPAGANTE. IL SUO COLORE INTENSO E VIVACE
LA RENDE/QTTIMA PLR RAVVIVARE LE TUE - - ,.-,_..
RICETTE, QTTIMA CO ILPESCEEIFORMAGGI
AGGIUNGENDO DELLO YOGURT 0 DEL LATTE | |
- DI COCCOL PUOI DARGLI UNA CONNOTAZI NE

Peso netto 520g - COD. Oll f ?"'
Fardello da 6 pezzi | it



mmﬂv SALSA BARBECUE
SAMB[ ﬂLLE ﬂMﬁRENE * SAUGCES € FILLINGS *

SQUEEZER

CON UNA NOTA

RIqETTA L’AMERIGANO
5 Bunlcon semi di sesamo, coleslaw, |

FRUTTATA DI
San i e AL AR

gratt gglata di cheddar stagionato. .« 4 e 3
AT, - o
BB N

CARATTERIS ICHE

A TUA SALSA BBQ CON UNA CONNOTAZIONE

SRR
Ly ”

AFFUMCATA E UN PO’ PICCANTE (MOLTO I'/m%,’;ﬂ

LEGGERD). DEALE PER TUTTI | BURGER, A, 010

ANCHE PEE INTINGERE LE PATATINE FRITTﬁ

- 0 DA SPENNELLARE SULLE CARNI A FINE
COTTURA NEL BARBECUE.

Peso netfo 520g C0D.033 ‘
Furdello do 6 pezzi \ ;



U
ICHE, COMODE «S‘AL%&ZI /* -

EPERONI ROSSI cnpm 700g
3 ANELLI DI CIPOLLA CUCINATI AL BBQ 700 ™
034 ANELLI DI j}om;ucmm ALBBQ 7005

| ﬁM

"\ ol

| POlI.A‘E LIMONE 7009

: NONS SALTATI ALLA PIASTRA CON . #
TIMO E ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP™ 700g -

024 CIPQ ABIANCA CARAMELLATA A FETTE 7009 [,l‘

. | LI

¥
t
=
WSS =y - b




* SAUGCES & FILLINGS *

BUSTE

\\;

RIC 'ITA S'I'REET BAGUE'ITE
bl Trancio di baguette ripiena‘con salsa piccantina,
Aot el formaggio talegglo, lattuga, maionese, salsiccia
iipt r "'n ' grigliata epeperom rossi affumicati al BBQ.:

l

{:ARATTERIS ICHE

CUBETTI DI CARNOSI PEPERONI ROSSI GRIGLIAT

AL BBQ CON UNA N%TA DI AFFUMICATO. DOLCIE |

SAPORIT], CON UNA SALSINA DI INTENSO SAPORE.

IDEALI SULLA PIZZA, NEL BURGER O COME, CONTORNO

ALLE CAR_N ) L l
Peso neﬂo::7 0g C0D.022 | il
Cartone 6 pegzzig A - \_. o

A
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* SAUGCES & FILLINGS *

BUSTE

VT |

{l “E'EI RICETTA: CIP & CIOP | Y
+.. .;;: Bun cTserecuo foglie di spinacino, hamburger di
-l.. ikl came, formaggio fresco, anelli di C|p0IIa cucinati al
'i-"-q-l H
7]

'.".j!" ﬁ BBQ eisalsa BBQ all’amarena.

|_"

ﬂmﬂu VPO

CARATTERISTICHE 0 RshaTiac

CROCCANTI CIPOLLE i FETTA LARGA CUCINATE AL

BBQ E LEGGERMENTE AFFUMICATE. IN SOSTITUZIONE BQ

ALLA CIPOLLA CARAMELLATA IN QUELLE RICETTE DOVE f FETTA ALTA
SIVUoL FA?E QUALCOSA DI DIVERSO. IDE@LI IN | |

- ACCOMPAGNAMENTO A CARNI AFFUMICAT 1|L0W&SL0W. {

Peso netto 700g COD. 023 | \
Cartone da 6 pezzi- ' i




Kgﬂmﬂu B
it ﬂumNﬂ'ﬂ AL B alio

| )
RICETTA: BURGER CON UOVA E PORRI
bl Bun tostato con semi di sesamo , salsa di cipolle
deoth ke bianche caramellate, doppio hamburger: con fette di
scamorza affumicata, porri affumicati, uovo'occhio
di bue1 cotto alia maniera giusta.

i:ABATTERISTIi:HE |
PORRI DI GENEROSA GRANDEZZA AFFETTATI AD ANELLI E
SALTATI ALLA PIASTRA. LA'LORO COLORAZIONE PIUTTOSTO
IMBRUNITA E DOVUTA ALLUTILIZZO DEL BBQ, OVE IL i
PRODOTTQ SOSTA I[lliCONTINUO RIMESCOLAMENTO PER _
RAGGIUNGERE IL GIUSTO GRADO DI COTTURA IDEALI PER
-ACCON\PA%NARE CARNIE PESCE, MA ANCH{E PER FARE

FRITTATE O, IN ACCOMPAGNAMENTO ALL'UQVO  PER
ESAGERARE A SCAGLIE DI TARTUFO. -+ |

Peso netfo 700g COD. 034 | \
Carfone da 6’ ezn ' ' s



CHAMPIGNONS SALTATI
PI ﬂSTRﬂ CON CPOLLA LN allo

| i Y/J ‘ 1HE
/] 1E iy

* SAUGCES & FILLINGS *

BUSTE

e

\ 1
RICETTA: IL BERGAMASCO
Bun tostato con salsa di peperoni-affumicati,
Lady:  spinaCino, hamburger di carne, tranci di;
ikl polenta grigliata, gorgonzola e champignons
ol saltat?lalla piastra con cipolla e limone. .

CARATTERISTICHE

FUNGHI CHAMPIGNONS TAGLIATI A META £ SALTATI
ALLA PIASTRA CON CIPOLLA ROSSA E ZESTE DI LIMONE.
IL SAPORE TIPICO DEL FUNGO ACCOMPAGNATO DALL'
AROMA AGRUMATO DEL LIMONE RENDONO QUESTO '
PRODOTTO FRESCO F PIACEVOLMENTE INTENSO. IDEALI

PER BURGER, INSALATE O COME CONTORNO.

Peso netto 700g C0D.019 (i \
Cartone do 6 pezzi- ' plins

A
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RICETTA: LOMBATA DI BUE GRIGLIATA
CON VERDURE 14
eds:  Lombo dibue grigliato con mix di pepi.e sale f
W el rosso, aco.ompagnata con‘anelli di cipolla
i affumicata'e champignons saltati alla piastra con
aceto balsamico di Modena IGP::

IZARATTERIS ICHE

FUNGHI CHAMPIGNGNS TAGLIATI A META E SALTATI ALLA |
PIASTRA CON AGGIUNTA DI TIMO E ACETO BALSAMICO.

DI MODENA PER DARE FRESCHEZZA E UNA MARCIA N
PIU AD UN:PRODQTTO GIA PIACEVOLE. IDE&LE NELLE

INSALATE IN ACCON\PAGNAMENTO A CARNI GRIGLIATE

Peso neﬁo' 0g CQ[) 02] '_ ;
(artone da6'pezzi- W



WHITE SHCED- | BIANCA
°F£E‘%Lf£s mmmmm A FETTE (BI

* SAUGCES & FILLINGS *

BUSTE

* SRUCES € Hlllll?:
e
LAYORATD & mang
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o RICETTA: GAI..AMAR RI1TI GON -
kiErEd TEN GOI.I E CIPOLLA CARAMELLATA
Lads:  Calamari, npleni fritti con i tentacali'e le cipolle ! |
it Cpieed | caramellate in centro e una ‘spruzzata di limone e
PR prezz olofresho

{!ARATTERIS I[:HE
LE TUE CIPOLLE CARMAELLATE SENZA IL LIQUlDO DI i
GOVERNO, OCCUPAND POCO SPAZIO E SONO FACILI DA -
APRIRE CON POCHISSIMO SMALTIMENTO DIRIFIUTI.
IDEALE PER'LABORATORI, STREET E TRUCK FOOD EPER
iy LE PRODUF NI BAKERY IN GENERE Al

Peso neﬂo7 09 COD 024 i) LR
CurTone da 6 pezzi . i il S gt

] I .I~I [
M !



RICETTA: LESTREMISTA

Bun alla zucca, salsa arrogant con habanero, fagioll
oy all'uc elletto cipolle rosse caramellate, hamburger

ool | diAngus, fprmaggm cheddar.

CARATTERISTICHE
LE TUE CIPOLLE CARAMELLATE SENZA IL LIQUIDO DI

GOVERNO, OCCUPANO POCO SPAZIO E SONO FACILI DA

APRIRE CON POCHISSIMO SMALTIMENTO DI RIFIUTI.
IDEALE PER LABORATORI, STREET E TRUCKIFOOD E PER

LE PRODU ONI BAKERY IN GENERE

Ly
it

Peso neﬁo' 0g CQ[) 025 i
(artone da6'pezzi- W

(PN

* SAUGCES & FILLINGS *

BUSTE




== TRSTABRAW benfofio

T
o

[ Fallo)

*SAUCES & FILLINGS *

Befifatto & un marchio VERDERIO FOOD Via Prealpi 8 Giussano MB ltalia CAP 20833 info@verderio-food.it
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